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TECHNISCHES DATENBLATT
PRODUKTDATEN

Referenz: 88824130

Kommerzielle Bezeichnung: TWO COLOUR MUFFIN

Bezeichnung des Lebensmittels: Geback fertig gebacken, tiefgefroren
Karton EAN-Code: 8424465241303

Pack EAN-Code:

Untereinheit EAN-Code: 8424465241310

PRODUKT INFORMATION

> HALTBARKEIT

Primdr Haltbarkeit: 540 tage bei angegebener Lagerungshinweis
Mindesthaltbarkeit nach dem Auftauen: 3 tage bei Raumtemperatur

*Die Haltbarkeit des Produktes kann abhdngig von den Lagerungs-, Zubereitungs- und Ausgesetzten bedingungen des Endproduktes variieren.

> LAGERUNGS- UND ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN

Lagerung: Lagern bei einer Temperatur von-18 °C. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.
Zubereitung: Auftauen: 40 - 45 minuten bei Raumtemperatur

Garen: -

Backen bei: -

Empfohlene Zubereitung: Bei Raumtemperatur fiir 45 Minuten auftauen lassen.

*Die Back- und Auftauzeiten hdngen von den jeweiligen Bedingungen und Temperaturen der Geschéftsrdume ab.

> ZUTATENLISTE

ZMEEEBRENMEHL, Zucker, pflanzliches Ol (Sonnenblumen), Wasser, Eipulver, modifizierte Stérke, fettarmes Kakaopulver, Schokoladen

(Zucker, Kakaomasse, Kakaobutter, Emulgator (E322 (SOJA)), Aromen), Backtriebmittel (E450, E500), Feuchthaltemittel (E420), Emulgator (E471),
Starke, WEIZENKkleber, Dextrose, pflanzliches Fett (Kokos, MILCHprotein), WEIZENstérke, Salz, Stabilisator (E415), HuhnerEI-Eigelb, Aromen und
Farbstoff

Kann Spuren von: Schalenfriichten enthalten.
> SUBSTANZEN ODER PRODUKTE, DIE ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN

Anwesend als Zutat Anwesend als Spur
Glutenhaltiges Getreide

(einschlieBlich Hybridstamme davon, einschlieRlich daraus hergestellte Produkte)

X

Weizen X
Roggen
Gerste
Hafer
Dinkel
Kamut
Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse
Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse X
Fische und daraus hergestellte Erzeugnisse
Erdniisse und daraus hergestellte Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse
Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse (einschiieglich Laktose)

Schalenfriichte und hergestellte Erzeugnisse - X
Mandeln
Haselniisse - X
Walnusse
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Anwesend als Zutat Anwesend als Spur
Cashewnuss
Paranisse
Pistazien
Pecannisse - X

Macadamia- oder Queenslandniisse
Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
Senf und daraus hergestelite Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulphite in Konzentrationen
>10mg/kg oder 10mg/l als insgesamt vorhandenes SO,
Lupinen und daraus hergestellte Erzeugnisse
Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

> NAHRWERTANGABEN PRO 100G

Verzehrfertiges Produkt Verpacktes Produkt

Energie 1749 kJ -

418 kcal -

Fett 249 -
davon:

- gesdittigte Fettsduren 4749 -

- einfach ungeséittigte Fettsduren 6,69 -

- mehrfach ungesaéittigte Fettséduren 12 ¢ -

- Trans-Fettsduren 0,05¢ -

- Omega-3-Fettsduren = =
Kohlenhydrate 44 g ;

davon:

- Zucker 22 g -
Ballaststoffe 159 -
Eiweil3 58¢g -
Salz 11¢g 0,00 ¢
Natrium 450 mg -
Cholesterin 0,1 mg -
*Die gegebenen Néhrwerte des verzehrfertigen Produktes sind bestimmt worden auf Grund die empfohlenen Zubereitungshinweisen.
> GEWICHTEN, AFMETINGEN EN TOLERANTIES
Verpacktes Produkt Minimum Mittel Maximal
Gewicht (g) 78 85 93

- Teig (9) 85

- Fillung (9) -

- Uberzug (g) .

- Dekoration (g) -

L&nge/ Durchmesser (mm) 72 81 90

Breite (mm) - - -

Hoéhe (mm) 59 68 77

Geschétztes Gewicht gebackenes - Stiickgewicht -

*Schwankungen in dem Gewicht von dem fertig gebackenem Produkt kénnen abhdngen von den Bedingungen wéhrend des Backen.

> SENSORISCHE EIGENSCHAFTEN VON VERZEHRFERTIGEN PRODUKTEN

Farbe: -
Geruch: -
Geschmack -
Aussehen: -

*Die organoleptischen Eigenschaften des Produkts kénnen je nach Lagerungs-, Zubereitungs- und Ausgesetztenbedingungen des Endprodukts variieren.
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> MIKROBIOLOGISCHE EIGENSCHAFTEN DES VERPACKTEN PRODUKTS

n c m (ufc/g) M
Aerobe mesophile keimzahl 1 - 10e5 ufc/g -
Anaerobier keimzahl - - - -
Enterobacteriaceae = - - -
Gesamtzahl Coliformen 1 - 10e2 ufc/g -
Escherichia coli 1 - 10 ufc/g 5
Koagulasepositive Staphylokokken 1 - 10 ufc/g -
Bacillus cereus vermutlicher - - - 5
Sulfitreduzierende Clostridien - - - -
Clostridium perfringens - - - =
Schimmelpilze - - - -
Hefe - = - s
Salmonella spp 1 - * -
Listeria monocytogenes 5 - * -

*Nicht detektiert
N — Anzahl der Einheiten in der Stichprobe.

¢ — Anzahl der Einheiten in der Probe, deren Bakterienzahl zwischen m und M liegen konnte. Die Probe wird weiterhin als akzeptabel angemerkt, wenn die anderen Einheiten eine Anzahl von
Bakterien kleiner oder gleich m aufweisen.

m — Schwellenwert der Anzahl der Bakterien. Das Ergebnis wird als zufriedenstellend angesehen, wenn alle Einheiten, aus denen die Probe besteht, eine Anzahl von Bakterien aufweisen, die
gleich oder kleiner als m sind.

M —> Grenzwert der Anzahl der Bakterien. Das Ergebnis wird als unbefriedigend angesehen, wenn eine oder mehrere Einheiten, aus denen die Probe besteht, eine Anzahl von Bakterien aufweisen,
die gleich oder groRer als M ist.

VERPACKUNGS UND PALLETISIERUNGS INFORMATIONEN

> VERPACKUNG

Karton Etikette Dichtung Beutel
Geschatztes Gewicht (g) 290,00 2,39 4,00 14,75
Innen Abmessung (mm) 385x285x120 80x290x0 - -
Auf3en Abmessung (mm) 389x289x128 = 1.000x75x0 420x170x630
Material KB CS SAT+ADH PP PEAD
Breedte (mm) 4,00 0,14 0,03 >
Farbe (mm) 9 1 2
Recycelbar* + - +

> ANDERE VERPACKUNG

995152 _ _ B i ) )
48,00 - - - - - -
Innen Abmessung
(mm) 0x0x0 - - R _ ) i
AuRBen Abmessung
(mm) 50x71x35 - - - - - -
Material PAPEL - - - - - -
Dicke (mm) - - - - - - -
Farbe WeilR - - - - - -
Recycelbar* S - - - - - -
*+=Ja [ -=Nicht

Seite 3



Best in Food GmbH | Mittellinie 159 | 26160 Bad Zwischenahn

4
I \JN\J LY www.bestinfood.de|info@bestinfood.de|Tel.: 08005 555 969

DLV

> PALETTIERUNG

Karton
@7 Einheiten Nettogewicht (kg) Bruttogewicht (kg)
24 2,04 2,39
Palette
==  Kartons/Lage Lagen Gesamt Gewicht (kg) Héhe (m) Palettentype
T 8 14 112 293 1,04 Euro. 800x1200mm

BILD EINES VERZEHRFERTIGES PRODUKTES

ZERTIFIZIERUNGEN UND ANSPRUCHE / STEMPEL DER KOMMUNIKATION
> ZERTIFIZIERUNGEN: > ANSPRUCHE / STEMPEL DER KOMMUNIKATION:

- Halal

GELTENDE VORSCHRIFTEN

- Verordnung (EG) 852/2004, und spéatere Anderungen, tiber Lebensmittelhygiene.
- Verordnung (EG) 396/2005, und spatere Anderungen, iiber Héchstgehalte an Pestizidriickstanden in oder auf Lebens- und Futtermitteln pflanzlichen
und tierischen Ursprungs.
- Verordnung (EG) 1881/2006, und spétere Anderungen, zur Festsetzung der Hichstgehalte fiir bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln.
- Verordnung (EG) 1169/2011, und spétere Anderungen, betrifft die Information der Verbraucher iiber Lebensmittel.
- GVO (Gentechnisch Veranderten Organismen) und lonisierende Strahlung. Die zur Herstellung dieses Produkts verwendeten Rohstoffe wurden nicht
mit ionisierender Strahlung behandelt und enthalten keine Gentechnisch Veranderten Organismen (GVO) oder stammen von diesen. Eine spezielle
Kennzeichnung ist daher nicht erforderlich. Relevante Rechtsvorschriften:

- Verordnung (EG) 1829/2003, und spatere Anderungen, iber gentechnisch veranderte Lebensmittel und Futtermittel.

- Verordnung (EG) 1830/2003, und spatere Anderungen, {iber Riickverfolgung und Kennzeichnung gentechnisch verénderter Organismen.

Eine gedruckte Ausgabe kann veraltet sein.
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